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Antipasti
Vorspeisen - Starters

Antipasto misto crudo € 35,00
Gemischte Rohe Fisch Vorspeise
Mixed raw fish appetizer

Antipasto misto di pesce € 28,00 
Gemischte Rohe Fisch Vorspeise
Mixed raw fish appetizer

Antipasto misto caldo € 25,00
Gemischte heiße gegrillte Vorspeise
Mixed grilled shellfish appetizers

Cozze e vongole alla marinara o in guazzetto € 15,00
Miesmuscheln und Venusmuscheln in Weißweinsoβe oder Tomatensoβe
Mussels and clams with white wine sauce or tomato sauce

Sardine in saor € 15,00
Sardinen in “Saoor” - mit Zwiebelsauce und Essig
Pickled sardines "in saoor" (typical venetian sousing in vinegar and onion)

Code di gambero C.B.T. marinate con zenzero e lime, 
crema di zucca e amaretti € 18,00
Marinierte Garnelenschwänze mit Ingwer und Limette, Kürbiscreme und Amaretti
Marinated shrimp tails with ginger and lime, pumpkin cream and amaretti biscuits 
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Finocchio a bassa temperatura, ricotta, 
spinacini, salsa di soia €14,00
Niedrigtemperatur-Fenchel, Ricotta, Spinat, Sojasauce
Low temperature fennel, ricotta, spinach, soy sauce
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Allergeni – Allergen – Allergene

“Caro ospite/cliente, se hai delle allergie e/o intolleranze alimentari chiedi pure informazioni sul nostro cibo e sulle nostre bevande. Siamo preparati per consigliarti nel migliore dei modi.”

“Dear costumer, our staff will be happy to help you tochoose the best dish related to any specific food allergy or intollerance issue. Our staff is trained and we hope we will find the best way to satisfy our custumers and also meet your specific needs.

“Lieber Besucher/Kunden, wenn Sie Allergien und oder Unverträglichkeiten haben, bitte fragen Sie nach unseren Lebensmitteln und unseren Getränke. Wie sind bereit, Sie in der besten Weise zu beraten.

“Cher visiteur/client, si vous avez des allergies et/ou d’intolérances, ne hésitez pas à nous poser toute question sur notre nourriture ed nos boissons. Nous sommes prêts à vous consiller de la meilleur façon.” 


Prodotti e Fornitori:

● Per il pesce, il mare e i pescatori di Caorle
● Per la verdura Tosattofruit snc di Caorle
● Per la mozzarella di bufala - Allevamento e Caseificio Venedia Fattorie di Eraclea (VE)
● Riso e farina di riso - Azienda agricola La Fagiana di Torre di Fine (VE)
● Pasta - Pastificio Agricolo Mancini - Monte San Pietrangeli (FM)
● Il pane - Il Forno di Flaborea R. - Concordia Sagittaria (VE)
● Formaggi - Malga Alta Carnia - Sauris (UD)
● Olio EVO - Azienda Agricola Frantoio del Borgo - Arquà Petrarca (PD)
● Aceto di Vino da uve BIO - Azienda Agricola Montanar – Villa Vicentina (UD)
● Farine di grano tenero BIO provenienti da campi coltivati esclusivamente in Veneto 
    e Friuli-Venezia Giulia macinate e distribuite da Molino Rachello di Musestre - Roncade (TV)
● Prosciutto Crudo di San Daniele – Prosciuttificio artigianale La Glacere – 
San Daniele (UD)
● Mozzarella Fior di Latte - Caseificio Bettiol di Roncade (TV)
● Succo di mela e aceto di mele BIO - Azienda Agricola Loner - Ariis (UD)

In mancanza di prodotto fresco verranno utilizzati prodotti surgelati.
In Abwesenheit von frischem Produkt verwendet wird Tiefkühlprodukte.
In the absence of fresh product, we will be used frozen products

Primi di terra
Erste Gänge - First Course

[bookmark: _Hlk184120084]Spagettone, aglio, olio e peperoncino del Porto (150g porz.) € 20,00
Spaghetti mit Knoblauch, Öl, scharfe Paprika, “Bottarga” und Zitronenschalen
Spaghetti with garlic, oil, spicy peppers, “Bottarga” lemon peels
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Spaghettone aglio, olio e peperoncino € 13,00
Spaghetti mit Knoblauch, Öl und kleine scharfe Paprika
Spaghetti with garlic, oil and small spicy peppers


Spaghettone al ragù € 14,00
Tagliatelle mit Ragù (Bolognese)
Tagliatelle with meat sauce
[image: ]

Spaghettone al pomodoro € 13,00
Spaghetti mit Tomaten soße 
Spaghetti with tomato sauce


Spaghettoni alla carbonara € 15,00
Spaghetti mit Schweinebacke, geschlagenem Ei und Parmesan
Spaghetti with eggs, cream sauce with cheese and bacon
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Zuppa di farro e fagioli, spinacino saltato € 14,00
Dinkel-Bohnen-Suppe, sautierter Spinat
Spelt and bean soup, sautéed spinach
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Bibite
Getränke - Drinks
 
Acqua minerale, bottiglia da 0.75l			€ 4,00
Wasser – water 

Bibite								€ 4,00
Getränke - Drinks
(Coca Cola, Fanta, Sprite, Lemonsoda, Thè Pesca o Limone, succo di frutta)



Coperto € 3,50
 Gedeck fűr ein person 
Service for one person
Il coperto è comprensivo di tovagliato in stoffa, olio EVO km 0, 
selezione di aceti artigianali (vino e sidro di mele) km 0 e BIO, 
aceto balsamico, pane artigianale con lievito madre.
		
[bookmark: _Hlk86237487]Tutti i nostri piatti sono espressi, preparati al momento. Per questo motivo i tempi di attesa potrebbero protrarsi più del dovuto.
Il mare non è né un supermercato né una fabbrica; quindi, la disponibilità di pesce dipende dal mercato, dalla stagionalità, dal meteo, dal calendario ecc.
Questo per dire che il menù potrebbe subire delle variazioni.
In caso di non reperibilità di prodotto fresco verrà utilizzato del prodotto surgelato sempre e comunque di prima qualità.
Tutto il personale è a vostra disposizione per informarvi su allergeni, ingredienti e prodotti da noi proposti.
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MENU BABY

Spaghetti in bianco € 5,00

Spaghetti al ragù (Bolognese) € 8,00

Spaghetti al pomodoro € 7,00

Lasagnetta € 9,00

Cotoletta con patate € 9,00


Dolci 
Nachspeisen - Desserts

Dolci della casa € 8,00 
(Chiedere al personale)
Hausgemachter Nachtisch (Fragen Sie das Personal)
Homemade dessert (Ask the staff)
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Primi piatti
[bookmark: _Hlk183613533]Erste Gänge - First Course

[bookmark: _Hlk184120112]Risotto di pesce (min. per 2 pers. - lunga prep.) € 20,00 a persona
Meeresfrüchte-Risotto (min. per 2 pers. - lange Vorbereitung)
Seafood risotto (min. per 2 pers. - long preparation)


Penne ai rovinassi (min. per 2 pers.) € 27,00 a persona
Penne Pasta mit Miesmusch., Venusmusch., Krabben, Garnellen und Calamari
Penne pasta with mussels, clams, crab, shrimp tails and squids


Gnocchi fatti casa alla curcuma, erbe selvatiche, cozze, 
ricotta affumicata€ 18,00
Hausgemachte Gnocchi mit Kurkuma, Wildkräutern, Muscheln und geräuchertem Hüttenkase
Homemade gnocchi with turmeric, wild herbs, mussels, smoked ricotta


Spaghettoni allo scoglio € 20,00
Spaghetti mit verschiedenen Meeresfrüchte
Spaghetti with mixed shellfish


Linguine orata, limone e bottarga € 17,50
Linguine mit Goldbrassen, Zitrone und Bottarga
Linguine with sea bream, lemon and bottarga


Spaghettoni alle vongole € 18,00
Spaghetti mit Venusmuscheln
Spaghetti with clams


Secondi piatti di terra
Zweite Gänge - Second Course


[bookmark: _Hlk184120168]Cube Roll alla griglia con verdure e patate fritte € 28,00
Gegrillte Cube-Roll mit Gekochtes Gemüse und Pommes frites
Grilled Cube-Roll with cooked vegetables and french fries


Tagliata di Picanha con rucola e grana € 28,00
Geschnittenes Hüftspitzemit Rucola und Parmesan
Sliced Picanha with rocket and parmesan


Cotoletta alla milanese con patatine fritte € 18,00
Wienerschnitzel gebacken mit Pommes frites
Fried cutlet dip in breadcrumbs with french fries
[bookmark: _Hlk86237592]
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Il contenuto generato dall'IA potrebbe non essere corretto.]
Cordon bleu di sedano rapa e biete arcobaleno € 16,00
Knollensellerie Cordon Bleu und Mangold
Celeriac cordon bleu and chard 
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Contorni
Beilagen - Side dishes


Insalata mista € 6,50
Gemischter Salat
Mixed salad


Patatine fritte € 6,50
Pommes frites
Fried potatoes


Verdure cotte di stagione € 6,50
Gekochtes Gemüse der Saison 
Cooked seasonal vegetables

 





Vini 
Vom Fass Wein - Draft Wine

Vino bianco (Friulano del Collio)				¼l € 6,00
Trockener Weisswein 					½l € 9,50
Dry white wine					           1l € 16,00

Vino rosso (Cabernet Franc)				¼l € 6,00
Trockener Rotwein						½l € 9,50
Dry red wine						           1l € 16,00

Vino bianco frizzate (Glera)				¼l € 6,50
Trockener Sekt					           ½l €10,00
Dry sparkling white draught wine			           1l € 17,50


BIRRE IN BOTTIGLIA
Flashe Bier - Beer Bottles

Morgana birra 0,50l € 9,00 
col fondo artigianale (Morgano - Treviso) 

Birra bionda Artigianale - 0,33l € 6,00
Italienisches Bier - Italian beer

Birra rossa Artigianale - 0,33l € 7,00
Italienisches rotes Bier - Red beer

Birra Analcolica - 0,33l € 4,00
alkoholfrei Bier - free alcohol beer 

 

Secondi piatti 
Zweite Gänge - Second Course

[bookmark: _Hlk184120196]Pescato del giorno alla griglia € 8,00 (pro 100 g)
Fisch vom Grill (tages Fische)
Grilled fish (fish of the day)

Pesce al forno con verdure min. per due pers. 
da € 8,00 a € 10,00 (pro100 g)
Gebratene Fisch mit Gemüse min 2 pers. von € 8,00 bis € 10,00 (pro 100 g)
Baked fish with vegetables min 2 pers. from € 8,00 to €10.00 (per 100 g)

Merluzzo nordico C.B.T., crema di porri e patate, fiocchi di bufala e polvere di pomodorino € 25,00
Nordischer Kabeljau, Lauch-Kartoffel-Creme, Büffelmozzarellaflocken und Kirschtomatenpulver 
Nordic cod, leek and potato cream, buffalo mozzarella flakes and cherry tomato powder

Broetto di seppie con polenta € 22,00
Tintenfisch im eigener Soße mit polenta gedünstet
Stewed cuttlefish

Frittura mista € 26,50
Gebacken Gemischter Fisch 
Fried Mixed fried fish

Frittura di calamari € 25,00
Gebackene Calamari
Fried Squids

Sardine impanate e fritte € 20,00
Gebackene panierte Sardinen 
[image: ]Fried breaded Sardines
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